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適用於長期經營的食品機構 

第 1 部分：在申請進行檢查前，需要滿足以下條件 
 

第 2 部分：開業前的自行檢查 
 

首先，請查閱這份開業前的檢核表。這項任務至關重要，旨在確保進行正式檢查之前，您已完成所有必要的步驟。本文件有助您發現
潛在問題，確保順利開業。請仔細查驗檢核表，以便熟悉此流程，並理解其重要性。  

重要須知：如果某項不適用於您的情況，請填寫 N/A。 

☐ 我已完成有關長期經營食品機構的申請流程。

☐ 在安排檢查的至少 10 天前 ，我已付清相關費用。

重要須知：如果您尚未支付經營許可證的費用，請致電（206）263-7833，以了解支付方式。 
我們提供口譯服務。

☐ 我的管道許可證已獲得核准。所在地區的管道部門已核准我的管道許可證。

請在發送給計劃審查員的電子郵件中，附上已核准許可證的副本（或熒幕截圖）。

☐ 我有減壓回流組件。我確認已按要求對 RPBA 進行了測試。我諮詢了一位有執照的水管工，令用於混合後碳酸汽水服務的管線具有足夠的
RPBA，並根據當地的管道法規進行安裝。

☐ 數位金屬桿溫度計。我有一個數位金屬桿溫度計，可用於測量溫度。

☐ 所有水槽均提供熱水。我進行了以下效能測試：

• 三連式水槽 
☐每個水槽都有一個排水塞。

☐ 我將三連式水槽的前兩（2）格注滿一半，注入了水溫至少達到 110 °F（43.5 °C）的水。

☐ 如果水溫高於 110 °F（43.5 °C），我會加入冷水來平衡。

☐ 水溫至少為 110 °F（43.5 °C），直到水槽注滿為止（在此期間，請勿關閉或打開水龍頭）。

☐ 當最後一個水槽注滿水時，我檢查了從水龍頭流出的熱水溫度。
☐ 測試後，洗手池仍有熱水（至少100 °F）。

• 洗手池溫度為 100 °F（43.5 °C）（包括廁所） 
☐ 所有洗手池的熱水溫度至少為 100 °F（43.5 °C），並配備肥皂和擦手紙（或已獲核准的乾手機）。

☐ 洗碗機/玻璃清洗機（如果有）

☐ 化學品已連接到洗碗機。

☐ 低溫洗碗機（氯）：我已經預先將水注入管線，以去除氣泡。
☐ 高溫洗碗機：我已用過洗碗機數次，看到最終消毒溫度達到 180 °F（82.3 °C）。

☐ 測試套件（氯、季銨或高熱/熱標籤）可用於測量最終的消毒週期。

☐ 工程已完成。所有建設或改建工程均已完成，相關設施已按照獲得核准的計劃建造。

☐ 我已聯絡衛生部門，以作變更。關於計劃、設備或菜單的任何更改，我已聯絡並通知計劃審查員。

https://cdn.kingcounty.gov/-/media/king-county/depts/dph/documents/certificates-permits-licenses/food-worker-business-permits/application-permanent-food-business-permit.pdf?rev=79c69fd52ddc4c46b0a03fd64e50e5d8&hash=2B783328C460E71068E1E56F91A1B605
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☐ 提供間接排水系統

☐ 放置或儲存食物的水槽或設備配有間接排水管。

☐ 商用洗碗機、濃縮咖啡機、用於處理食物的水槽和製冰機需配備間接排水系統。

☐ 我已按照當地管道部門對三連式水槽排水的要求進行配置。

☐ 洗手池（包括公共廁所）

☐ 配備肥皂和擦手紙。

☐ 在打開水龍頭、啟動感應器、或按下按鈕後，在15 秒內即可獲得熱水。

☐ 如適和，自動關閉或計量的水龍頭在重新啟動之前，至少在 15 秒內仍有水流。

☐ 防濺罩

☐ 在水槽、接觸食物的平面或開放式儲物架之間安裝了防濺罩。

☐ 防濺罩採用耐用、不吸水且易於清潔的材質製成。

☐ 防濺罩達到水龍頭的高度。

☐ 冷藏設備

☐ 我在所有冷藏櫃內放入了一小杯水或用小容器裝載的水（請在檢查前至少一天前將水放入每個櫃中）。冷凍櫃不要求配備。
☐ 每個冷藏櫃的運作溫度為 5 °C（41 °F）或更低。

☐ 每個冷藏櫃內部都配有一個顯示讀數的溫度計。

☐ 平面的表面光滑

☐ 地板、牆壁和天花板光滑、不吸水且易於清潔。

☐ 地板與牆的連接處有一個凹形底座。

☐ 所有木質表面（門、裝飾、架子、櫃子等）均已密封。

☐ 預防害蟲（進出口）

☐ 所有門應自動關閉且緊密貼合。

☐ 所有門上都安裝了防塵條。

☐ 地板、牆壁和天花板上沒有洞或間隙。

☐ 排水管道、固定裝置和公用設施管道周圍的空間/間隙已密封。

☐ 配備燈罩：食物準備區的玻璃燈必須具配備燈罩或套管。

☐ 真空斷路器：如果水槽連接了軟管，則應安裝真空斷路器。

☐ 垃圾與回收區：我已設置室外垃圾箱和回收區域。

如果您選取了上面的每個方塊，則您已為安排開業前的檢查做好了準備。 

請至少提前一週預約我們，以便安排開業前最終檢查。 

我了解，如果未經衛生部核准而擅自開業，我將要支付 50% （年度營業執照）的罰款。 

如果我未能通過開業前的最終檢查，我可能需要再支付 459.60 美元的複查費。 
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