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상설 음식점 전용 

1부: 점검 요청 전 필수 사항 
 

2부: 사전 자가 점검 

먼저, 사전 점검 체크리스트를 검토하십시오. 공식 점검을 시작하기 전 필요한 모든 단계를 완료했는지 확인하기 위해 본 
체크리스트 검토는 필수입니다. 이를 통해 잠재적인 문제를 파악하고 운영 절차를 원활하게 진행할 수 있습니다. 
체크리스트를 철저하게 검토하여 절차를 숙지하고 그 중요성을 이해해 주시기 바랍니다. 

중요: 귀하의 상황에 해당되지 않는 항목에는 'N/A'라고 기입하십시오. 

☐ 상설 음식점 운영 신청서를 작성 완료하였습니다.
☐ 점검 일정을 잡기 최소 10일 전에 적절한 수수료를 지불하였습니다.

중요: 운영 허가 수수료를 아직 지불하지 않은 경우, (206) 263-7833에 전화하여 지불 방법에 대해 문의하시기
바랍니다.
통역 서비스가 제공됩니다.

☐ 배관 허가증이 승인되었습니다. 지역 배관 부서에서 배관 허가증을 승인하였습니다.
도면 검도자에게 보내는 이메일에는 승인된 허가증 사본(또는 화면 캡쳐본)을 반드시 첨부하시기 바랍니다.

☐ 감압 역류 방지 장치가 있습니다. 필수 조건대로 감압 역류 방지 장치의 테스트가 완료되었음을 확인했습니다. 혼합 탄산음료
서비스 관에

 적절한 감압 역류 방지 장치를 두고 현지 배관법에 따라 설치되도록 자격증을 갖춘 배관공과 상담했습니다. 

☐온도를 측정할 수 있는 디지털 온도계가 있습니다.
☐모든 세면대에서 뜨거운 물을 사용할 수 있습니다. 다음 테스트를 수행했습니다.

• 3칸 싱크대
☐ 각 싱크대에 배수구 마개가 있습니다.
☐ 3칸 싱크대의 첫 2칸을 최소 화씨 110도(섭씨 43.5도)의 물로 반을 채웠습니다.
☐ 물이 화씨 110도(섭씨 43.5)를 넘는 경우, 냉수를 받아 온도를 맞췄습니다.
☐ 물이 싱크대에 가득 찰 때까지(수도꼭지를 중간에 끄지 않음) 최소 화씨 110도(섭씨 43.5도)였습니다.
☐ 마지막 싱크대가 가득 찼을 때 수도꼭지에서 나오는 온수의 수온을 확인했습니다.
☐ 3구획 싱크대 테스트 후, 손세탁대에 뜨거운 물(화씨 100도)이 나왔습니다.

• 손 세척 싱크대 화씨 100°도(섭씨 43.5도) (화장실 포함)
☐ 모든 손 세척 싱크대의 온수는 최소 화씨 100°도(섭씨 43.5)이며 비누 및 종이 타올(또는 승인된 손 건조기)이
비치되어 있습니다.

☐ 식기세척기/유리 세척기(해당할 경우)
☐ 화학 물질이 식기세척기와 연결되어 있습니다.
☐저온 식기세척기(chlorine) 테스트를 거쳤습니다.
☐ 고온 식기세척기: 식기세척기를 여러 번 작동시켰고 최종 소독 온도가 화씨 180도(섭씨 82.3도)에 이르는 것을 확인했습니다.
☐ 최종 소독 주기를 검사할 수 있는 검사 키트(염소, 4차 암모늄 또는 고열/열 라벨)가 마련되어 있습니다.

☐ 시공 완료. 모든 건설 또는 리모델링 시공이 완료되었으며 승인된 도면에 따라 시설이 건설되었습니다.
☐ 승인된 계획, 장비 또는 메뉴의 변경 사항에 대해 보건부에 문의했습니다.
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☐ 간접 배수가 마련되어 있습니다
☐ 식품이 배치되거나 저장되는 싱크대 또는 장비에 간접 배수가 있습니다.
☐ 상업용 식기세척기, 에스프레소 기계, 식품 준비 싱크대 및 얼음 기계에 간접 배수가 요구됩니다.
☐ 3칸 싱크대는 현지 배관 요구 사항을 충족합니다.

☐ 손 세척 싱크대(공중 화장실 포함)
☐ 비누 및 종이 타올이 비치되어 있습니다.
☐ 수도꼭지를 틀거나, 센서를 작동하거나 버튼을 눌렀을 시 15초 안에 온수가 나왔습니다.
☐자동 닫힘 수도꼭지나 계량 수도꼭지가 있는 경우 수도꼭지가 꺼지기 전에 최소 15초 동안 물이 흐릅니다.

☐ 물튀김 방지기
☐물이 튀어서 오염이 발생할 수 있는 곳에 스플래시 배리어가 제공됩니다.
☐ 물튀김 방지기의 내구성이 뛰어나고 비흡수성이며 쉽게 청소할 수 있는 소재로 되어 있습니다.
☐ 물튀김 방지기가 수도꼭지의 높이에 닿습니다.

☐ 냉장 장비
☐ 모든 냉장고 안에 작은 컵 또는 작은 용기의 물을 배치했습니다 (최소 점검 하루 전에 각 냉장고에 물을 비치해 주시기
바랍니다). 냉동고에는 해당되지 않습니다.
☐ 각 냉장고가 화씨 41도(섭씨 5도) 이하로 작동했습니다.
☐ 각 냉장고에는 내부 디스플레이 온도계가 있습니다.

☐ 표면 마감 처리
☐ 바닥, 벽, 천장이 매끄럽고 비흡수성이며 쉽게 청소할 수 있습니다.
☐벽과 바닥 공간에 덮개가 제공됩니다.
☐모든 목재 표면(문, 장식, 선반, 캐비닛 등)이 실링 처리되었습니다.

☐ 해충 예방
☐ 문이 자동으로 닫히고 프레임, 바닥 등에 딱 맞게 고정되어 있습니다.
☐ 도어 스윕이 모든 문에 설치되어 있습니다.
☐ 바닥, 벽, 천장에 구멍 또는 틈새가 없습니다.
☐ 배관 배수관, 고정 장치 및 지원 설비관 주변의 공간/틈이 밀봉되었습니다.

☐ 전등 커버: 식품 준비 구역의 유리 전등 위에 쉴드 또는 슬리브가 씌어져 있습니다.

☐ 진공 차단기: 호스가 부착되어 있는 경우 대걸레 싱크대에 진공 차단기가 설치되어 있습니다.

☐ 쓰레기 및 재활용 구역: 외부에 쓰레기 수거통과 재활용 구역이 마련되어 있습니다.

상기 기재된 각 상자에 체크 표시를 했다면 사전 점검 일정을 잡을 준비가 되었습니다.  

사전 점검 일정 예약 시, 최소 일주일 전에 연락을 주시기 바랍니다. 

보건부의 승인 없이 개설할 경우 50%의 벌금이 부과된다는 것을 이해합니다. 

개통 검사를 통과하지 못한 경우 검사를 완료하기 위해 $486.00의 재검사 수수료를 지불해야 할 수도 있습니다. 
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부록/그림
bulog/geulim
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